
M E N Ü
1

Rhabarber, Johannisbeere, Sauerampfer

________________________________________________________________________________

2

Zwiebel, Rande, Essig 
 

________________________________________________________________________________

3

Tomate, Basilikum, Öl

________________________________________________________________________________

4

Seesaibling, gelbe Rübe, Tanne, Roggen

________________________________________________________________________________

5

Milchkuh, Kartoffel, Bärlauch

________________________________________________________________________________

6

Pflaume, Quarkschaum, Baumnuss

________________________________________________________________________________

Kleines Menü 88   |   Menü 118

Käse von auserwählten Molkereien (+ 16 CHF)

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und sind inkl. 8.1% Mehrwertsteuer. 
Bei Allergien und Unverträglichkeiten wendet euch bitte an das Team.



M E N Ü  V E G I
1

Rhabarber, Johannisbeere, Sauerampfer

________________________________________________________________________________

2

Zwiebel, Rande, Essig

________________________________________________________________________________

3

Tomate, Basilikum, Öl

________________________________________________________________________________

4
Gelbe Rübe, Tanne, Roggen

________________________________________________________________________________

5

Morchel, Bohne, Erbse, Bärlauch

________________________________________________________________________________

6

Pflaume, Quarkschaum, Baumnuss

________________________________________________________________________________

Kleines Menu 88   |   Menu 118

Käse von auserwählten Molkereien (+ 16 CHF)

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und sind inkl. 8.1% Mehrwertsteuer. 
Bei Allergien und Unverträglichkeiten wendet euch bitte an das Team.



Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und sind inkl. 8.1% Mehrwertsteuer. 
Bei Allergien und Unverträglichkeiten wendet euch bitte an das Team.

A  L A  CA R T E
Saisonaler Salat� 14
Mi t  Hausdres s ing

Rhabarber, Johannisbeere, Sauerampfer� 17
Geschmor te  Rhabar ber  mi t  Rhabar berdash i ,  a romat i s ie r t  mi t  Sauer ampferö l  &  ger äucher te r  Bu t te r

Zwiebel, Rande, Essig � 23
Gebackene Zwiebe l ,  ge f ü l l t  m i t  ge lbem Randenpüree  &  Randen jus

Forelle auf hausgemachtem Sauerteigbrot� 21
Mi t  gep icke l tem Ret t i ch

Tomate, Basilikum, Öl� 27
Tor te l l in i  ge f ü l l t  m i t  fe r men t ie r ten  &  kon f ie r ten  Tomaten an  e inem k la ren  Tomaten fond mi t  gep icke l ten  Sen f s amen

Gelbe Rübe� 35
Ge lbe  Rübenvar ia t ion  mi t  Roggenbrot  &  Beur re  B lanc 

Seesaibling� 45
Seesa ib l ing  aus  E nnetmoss ,  gebe i z t  in  Tannennade lnsa l z ,  dazu  ge lbe  Rübenvar ia t ion  &  Beur re  B lanc 

Morchel� 44
Mi t  E r bsenpür re  gef ü l l te  Morche ln  dazu  weis ses  E r bsen-  &  Bohnencas sou le t

Milchkuh� 52
Mi lchkuh mi t  Ka r to f fe le spuma &  Sparge l

Pflaume� 15
Gr i l l i e r te  &  fe r men t ie r te  P f laumen mi t  Quar kschaum & Bu t te r s t reuse l

Käseteller� 16
Mi t  hausgemach tem Fr üch teb rot  &  Zw iebe lchu tney


