MEN U

1
Rhabarber, Johannisbeere, Sauerampfer

2
Zwiebel, Rande, Essig

3
Tomate, Basilikum, Ol

4
Seesaibling, gelbe Riibe, Tanne, Roggen

5
Milchkub, Kartoffel, Birlauch

6
Pflaume, Quarkschaum, Baumnuss

Kleines Menii 88 | Menii 118

Kise von auserwihlten Molkereien (+16 CHF)

Alle Preise versteben sich in Schweizer Franken und sind inkl. 8.1% Mehrwertsteuer.
Bei Allergien und Unvertriglichkeiten wendet euch bitte an das Team.



MENU VEGI

1
Rhabarber, Johannisbeere, Sauerampfer

2
Zwiebel, Rande, Essig

3
Tomate, Basilikum, Ol

4
Gelbe Ritbe, Tanne, Roggen

5
Morchel, Bohne, Erbse, Birlauch

b
Pflaume, Quarkschaum, Baumnuss

Kleines Menu 88 | Menu 118

Kise von auserwihlten Molkereien (+16 CHF)

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und sind inkl. 8.1% Mehrwertsteuer.
Bei Allergien und Unvertriglichkeiten wendet euch bitte an das Team.



A LA CARTE

Saisonaler Salat
Mit Hausdressing

Rhabarber, Johannisbeere, Sanerampfer

Geschmorte Rhabarber mit Rhabarberdashi, aromatisiert mit Sauerampferdl & gerducherter Butter

Zwiebel, Rande, Essig

Gebackene Zwiebel gefiillt mit gelbem Randenpiiree & Randenjus

Forelle auf hausgemachtem Sauerteigbrot
Mit gepickeltem Rettich

Tomate, Basilikum, Ol
Tortellini gefiillt mit fermentierten & konfierten Tomaten an einem klaren Tomatenfond mit gepickelten Senfsamen

Gelbe Riibe

Gelbe Riibenvariation mit Roggenbrot & Beurre Blanc

Seesaibling
Seesaibling aus Ennetmoss, gebeizt in Tannennadelnsalz, dazu gelbe Ribenvariation & Beurre Blanc

Morchel
Mit Erbsenpiirre gefiillte Morcheln dazu weisses Erbsen- & Bohnencassoulet

Milchkub
Milchkuh mit Kartoffelespuma & Spargel

Pflaume
Grillierte & fermentierte Pflaumen mit Quarkschaum & Butterstreusel

Kiseteller
Mit hausgemachtem Friichtebrot & Zwiebelchutney

Alle Preise versteben sich in Schweizer Franken und sind inkl. 8.1% Mehrwertsteuer.
Bei Allergien und Unvertriglichkeiten wendet euch bitte an das Team.
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