


A l l e  P r e i s e  ve r s t eh en s i c h  i n  S c hwe i ze r  Fr a nken un d s i n d  i n k l .  8 . 1  %  M eh r we r t s t eu e r . 
B e i  A l l e r g i en  un d Unve r t r ä g l i c h ke i t en  wen d e t  eu c h b i t t e  a n  da s  S to r c h en Te a m . 

W i r  ve r wen d en a u s s c h l i e s s l i c h  s c hwe i ze r  F l e i s c h  &  F i s c h .
Un s e r  B r o t  i s t  Ha u s g em a c h t  &  d i e  C r o i s s a n t s  s i n d  a u s  Fr a nk r e i c h

1 d l 7. 5 d l

Schön, bist  du bei  uns im Storchen

E in  t r ad i t ions re iches  Loka l  im Her zen Luzer ns ,  wo Menschen un ter sch ied l i chs te r  Cou leur 
zusammenkommen ,  um in  en t spann ter  Atmosphäre  genussvo l le  S tunden zu  ver b r ingen . 
E in  O r t  der  Begegnung –  se i  e s  zum Apéro ,  f ü r  k le ine  Snacks ,  zum Lunchen oder  zum 
D inn ie ren .

M i t t woch b is  Fre i t ag  ser v ie ren  w i r  euch e in  M i t t agsmenü –  mi t  Veg i -  oder  F le i schopt ion . 
Abends ,  von D iens t ag  b is  Sams tag ab  18 .00 Uhr,  e r war te t  euch e in  mona t l i ch  wechse lndes 
4-  oder  6 -Gänge -Menü im oberen Stock  oder  au f  der  Ter r as se .  Ger ne  b r ingen w i r  euch d ie 
Ka r te  zum durchb lä t te r n .

Wein?  Haben w i r.
Über  500 Pos i t ionen aus  der  ganzen Wel t  –  mi t  besonderem Augenmer k  au f  d ie  Schwei z . 
Lus t  au f  E n tdeckungen?  Fr ag t  uns  oder  s töber t  se lbs t  durch  unsere  Weinka r te .



D i en s t a g  a b  1 4 . 0 0 Uh r ,  M i t t wo c h –  S a m s t a g a b  1 1 . 3 0  Uh r
* 1 1 . 3 0  –  1 3 . 3 0  &  a b  1 7. 0 0

S N A C K S
Hausmarinierte Oliven� 4

Grillierte & eingelegte Zucchetti  oder Auberginen� 5

eingelegte Artischockenherzen � 5

Parfait de Poulet mit Hausbrot � 15

Mousse d‘Aubergine mit Hausbrot � 12

Rillettes de Champignons mit Hausbrot � 12

Apéro-Plättli � 18 | 30 | 42
mi t  Schwei zer  F le i sch  &  Käse

Käse-Plättli � 17 | 29
mi t  hausgemach tem Chu tney

*Croquetas Aubergine� 17
mi t  hausgemach ter  S r i r achamayo

*Kräuterseitlinge vom Yakitorigrill � 17
an  Hausmar inade

*Sommer Salat� 14
mi t  Hausdres s ing

*Tagesf isch auf hausgemachtem Sauerteigbrot� 21
mi t  gep icke l tem Ret t i ch  &  hausgemach ter  M isomayo

*Crispy Chicken Karaage� 24
mi t  knack igem Gemüse &  hausgemach ter  M isomayo



B U B B L E S
Black Label Sekt Brut - Von Winning � 10 | 70
Weis sburgunder  |  P f a l z ,  Deu t sch land

Cava Villa Conchi Brut Rosé � 9 | 63
Trepa t  |  Span ien

Champagne Edouard Brun Brut 1er Cru� 14 | 89
P inot  No i r,  Cha rdonnay |  Fr ank re ich

R O S E
Rosé Sainte Lucie 2024� 7.5 | 52
Grenache ,  Sy r ah ,  C insau l t  |  P rovence ,  Fr ank re ich



W H I T E
Blanc de Noir 2021 - Gebrüder Kümin� 7 | 49
P inot  No i r  |  Zü r ich ,  Schwei z

Riesling-Silvaner 2023 - Roman Hermann� 9 | 63
R ies l ing -S i l vaner  |  G r aubünden ,  Schwei z

Solaris 2024 - Weinbau Seeburghof� 12 | 75
So la r i s  |  Luzer n ,  Schwei z

Riesling 2021 - Weingut Winzingen� 10 | 70
R ies l ing  |  L i t t au ,  Schwei z

Weisser Burgunder 2022 - Weingut Bernhard� 8 | 56
Weis sburgunder  |  Wo l f she im ,  Deu t sch land

Arneis 2021 - Dante Rivetti� 9 | 63
Ar ne is  |  L anghe ,  I t a l i en

Mâcon Village 2023 - Vuillemez Père & Fils� 9 | 63
Chardonnay |  Burgund ,  Fr ank re ich

Château Thieuley Blanc 2023� 9 | 63
Sauv ignon B lanc ,  Sémi l lon  |  Bordeaux ,  Fr ank re ich

Grüner Veltliner 2023 - Winzerhof Dockner� 9 | 63
Gr üner  Ve l t l iner  |  Wachau ,  Ös te r re ich



R E D
Pinot Noir 2020 - Bechtel� 9 | 63
P inot  No i r  |  Zü r ich ,  Schwei z

Merlot Al Giardinetto 2021 - Gialdi� 8 | 56
Mer lot  |  Tes s in ,  Schwei z

Sassaia 2022 - Vinattieri� 10 | 70
Mer lot  |  Tes s in ,  Schwei z

Chianti Classico 2023 - Castello di Albola� 9 | 63
Sang iovese  |  Toscana ,  I t a l i en

Moma Rosso 2022 - Umberto Cesari� 7 | 49
Sang iovese ,  C aber net  Sauv ignon |  E mi l ia -Romana ,  I t a l i en

Barbera d‘Asti Bassina 2023 - Marenco Ciresa� 8.5 | 59
Bar ber a  |  P iemont ,  I t a l i en 

Château Soleil 2016� 9 | 63
Mer lot ,  C aber net  Sauv ignon ,  C aber net  Fr anc  |  Bordeaux ,  Fr ank re ich

Montecastrillo 2020 - Finca Torremilanos� 8.5 | 59
Tempr an i l lo  |  R iber a  de l  Duero ,  Span ien

Los Arraez 2019 - Bodegas Arraez� 10 | 70
Caber net  Sauv ignon ,  Monas t re l l  |  Va lenc ia ,  Span ien



D R I N K S
Luzerner Wasser	 3.75 | 7.5 dl� 3 | 5
mi t  oder  ohne Koh lensäure

Hausgemachte Limos	 3 dl� 5
Z i t rone ,  Ingwer  oder  H ib i skus

Hausgemachter Eistee	 3 dl� 5

Apfelschorle	 3.3 dl� 5

Tonic, Bitter Lemon	 2 dl� 5.5

El Tony Mate	 3.3 dl� 5.5 

San Bitter	 1 dl� 5.5

Kaffee, Espresso� 4.8

Cappuccino, Milchkaffee� 5.2

Doppio� 6.5

Tee von l ‘art du thé� 4.8
E a r l  G rey,  As sam ,  Med ina  M inze ,  Ver ve ine ,  Jasmin ,  
Symphon ie  de  Fr u i t s ,  Kami l l e ,  Ingwer



B I E R
Amboss Blonde	 3 dl � 5.5

Amboss Amber	 3 dl � 6.2

Panache, Ginger Panache	 3 dl � 5.5

No Brainer (Alkoholf reies Bier)	 3.3 dl � 7

Easy Ale(x) - Eichhof	 3.3 dl � 7

Luzerner Bier, Weizen	 5 dl � 8.5



A P E R O !
Lucerne Aperol Spritz, Campari Spritz	�  13
G in  Ton i  aus  Rothenburg

Ingo Spritz	�  12
Ingwer s i r up ,  Schaumwein ,  M iner a l ,  M inze ,  L imet te

Jasonita	�  15
G in ,  hausgemach te  L imos ,  L imet te

Storchen Spritz	�  8.5
Hausgemach te  L imos ,  M iner a l ,  L imet te

Port & Tonic	�  13
Weis ser  Por t wein ,  Ton ic  Z i t rone

Gin Tonic	�  13 – 15
Hendr ick ‘s ,  Bombay,  Fr akmont

Sour‘s	�  15
Amaret to ,  G in ,  Apero l ,  e tc .

Negroni, Sbagliato	�  15

Espresso Martini	�  16



D I G E S T I V
Vielle Williams	 40% | 0. 2 dl � 8
D is t i l l e r ie  S tuder  aus  E schho l zmat t

Vielle Prune	 40% | 0. 2 dl � 8
D is t i l l e r ie  S tuder  aus  E schho l zmat t

Averna	 29% | 0. 2 dl � 8.5
Amaro S ic i l i ano

Vermouth weiss/rot	 18% | 0.4 dl � 8.5
Ma t te r  Sp i r i t s 

Grappa Merlot Sassi Grossi	 41% | 0. 2 dl � 8
Gia ld i

Calvados	 40% | 0. 2 dl � 8
Châ teau du B reu i l

Cognac	 41% | 0. 2 dl � 14
Châ teau Fon tp inot  XO






